GM307 - MESLEKI ETIK - Turizm Fakiiltesi - Gastronomi ve Mutfak Sanatlari BoIimi
Genel Bilgiler

Dersin Amaci

Mesleki ahlaki, belirli bir meslek grubunun, meslege iliskin olarak olusturup, korudugu; meslek tyelerine emreden, onlari belli bir sekilde davranmaya zorlayan; kisisel
egilimlerini sinirlayan; yetersiz ve ilkesiz Gyeleri meslekten dislayan; meslek ici rekabeti diizenleyen ve hizmet ideallerini korumayr amaclayan mesleki ilkeler buttintdar.
Etik; is etigi, calisma etigi, tip etigi, gazetecilik etigi, siyaset etigi gibi bircok alt dallara ayrilabilir. Meslek etigi bilimi; bir meslekte gegerli olan ahlaki inceleyerek normatif
Oneriler sunan ahlak bilimi (etik) alt dali olarak tanimlanabilir. Ortak etik ilkeler s6z konusu olmakla birlikte alt dallara 6zg ilkeler gelistirilebilir. Uyulmasi beklenen ilkeler
bireylerin 6zelliklerine gore degil evrensel olma arayisi ile adalet ve esitlik gibi evrensel kabul géren kavramlara dayali olarak gelistirilir. Eger egitim ve 6gretimin temel
amaci iyi ve dogru olduguna karar verilen ilkelere uygun davranislar gelistiren, kisisel buttinlige sahip insanlar yetistirmek ise toplumsal ve mesleki etik degerleri bilmek
ve bunlari evrensel etik oicttleri temel alarak elestirel bir bakis agisi ile degerlendirebilecek 6zgtr distinme yetisine sahip olunmak bunun 6n kosuludur. Mesleki etik
dersinin amaci bu 6n kosulu yerine getirebilmektir.

Dersin icerigi

Etik ve ahlak kavraminin tanimlanmasi, ahlaki degerlerin kaynaklari, ahlaki davranislarin toplumun varligini strdirebilmesi agisindan 6nemi, is yapmada ahlakin 6nemi,
ahlak ve 6rgut kilttru arasindaki iliskiler, ahlaki bir 6rgut kiltlra gelistirilmesinin dnemi, ahlaki davranislari gelistirmenin yollari ve ahlaki ihlaller karsisinda izlenmesi
gereken tutumlar dersin kapsamini olusturmaktadir.

Dersin Kitabi / Malzemesi / Onerilen Kaynaklar

ibrahim ILHAN, Turizmde Is Ahlaki, Ders Notlari, Nevsehir Turizm Fakaiiltesi, Nevsehir, 2000. Linda K. TREVINO and Katherine A. NELSON, MANAGING BUSINESS ETHICS:
Straight Talk About How to Do It Right, John Wiley & Sons, Inc., New York,1995. Akoglan Kozak, M., & Gucli, H. (2006). Turizmde Etik: Kavramlar, ilkeler, Standartlar.
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Planlanan Ogrenme Etkinlikleri ve Ogretme Yéntemleri

Anlatma Yontemi Soru Cevap, Tartisma Yontemi Sunum Hazirlama

Ders igin Onerilen Diger Hususlar

Mesleki etik dersi multi disipliner bir alan oldugu icin 6grencilere ahlak felsefesi, yonetim bilimleri, davranis bilimleri alanlarinda okumalar yapmalari énerilebillir.
Dersi Veren Ogretim Elemani Yardimcilar

Dog. Dr. ibrahim ilhan

Dersin Verilisi

Dersin birinci saatlerinde 6gretim elemani haftanin konusunu anlatir. Haftanin konusu ile ilgili olarak, kurgusal 6rnek olay ve etik ikilemler Gzerine tartismalar yapilir.
Dersin ikinci saatlerinde onar dakikalik ikiserli 6grenci gruplari halinde haftanin konusu ile ilgili altr 6grenci tarafindan ti¢c sunum yapilir. Her 6grenci dénem boyunca bir
kez, iki arkadasi ile birlikte, on dakikalik sunum yapar.

Dersi Veren Ogretim Elemanlari

Doc. Dr. ibrahim ilhan

Program Ciktisi

is ahlaki ve ilgili kavramlari tanimlayabilir ve aciklayabilir.

isletmecilikte is ahlakinin dnemini aciklar.

Etik teorilerini tanimlar ve agiklar.

Etigin isletmecilik disiplinleri icerisindeki roltini aciklayabilir.

. Ahlaki davranislarin nasil denetlenebilecegi ve ahlaki degerlerin ihlalinde izlenebilecek yollarin neler olabilecegini acilar.

I S

Haftalik icerikler

Ogretim
Sira Hazirhik Bilgileri Laboratuvar Metodlar Teorik Uygulama
1 Ogrencilerin, dgrenci bilgi sistemi tizerinden dersin Kavram Meslek Ahlakive Sinif ici Tartismalar Haftanin konusu ile

izlencesini incelemeleri ve ilk haftanin konusu haritasi iligkili ilgili olarak, kurgusal érnek olay ve etik
hakkinda bir kitap bolimi ya da makale okumalari yapma, Kavramlarin ikilemler Gzerine tartismalar.
Onerilebilir. Anlatma Tanimlanmasi ve

yoéntemi, Aciklanmasi

Sorular ve

Cevaplar,

Tartisma



Sira Hazirlik Bilgileri

2

Onerilen ders kitabinin, yardimar kitaplarin ve
ogretim elemani tarafindan verilen ders notlarinin
ilgili bolimlerini okumak, internet arastirmasi
yapmak. Donem basinda konusu ve takvimi
belirlenen sunum 6devlerinin 6grenciler tarafindan
hazirlanmasi.

Onerilen ders kitabinin, yardimar kitaplarin ve
ogretim elemani tarafindan verilen ders notlarinin
ilgili bolimlerini okumak, internet arastirmasi
yapmak. Donem basinda konusu ve takvimi
belirlenen sunum 6devlerinin 6grenciler tarafindan
hazirlanmasi.

Onerilen ders kitabinin, yardima kitaplarin ve
ogretim elemani tarafindan verilen ders notlarinin
ilgili bolimlerini okumak, internet arastirmasi
yapmak. Donem basinda konusu ve takvimi
belirlenen sunum odevlerinin 6grenciler tarafindan
hazirlanmasi.

Onerilen ders kitabinin, yardima kitaplarin ve
ogretim elemani tarafindan verilen ders notlarinin
ilgili bolimlerini okumak, internet arastirmasi
yapmak. Donem basinda konusu ve takvimi
belirlenen sunum odevlerinin 6grenciler tarafindan
hazirlanmasi.

Onerilen ders kitabinin, yardima kitaplarin ve
ogretim elemani tarafindan verilen ders notlarinin
ilgili bolimlerini okumak, internet arastirmasi
yapmak. Dénem basinda konusu ve takvimi
belirlenen sunum 6devlerinin 6grenciler tarafindan
hazirlanmasi.

Onerilen ders kitabinin, yardima kitaplarin ve
ogretim elemani tarafindan verilen ders notlarinin
ilgili bolimlerini okumak, internet arastirmasi
yapmak. Donem basinda konusu ve takvimi
belirlenen sunum ddevlerinin égrenciler tarafindan
hazirlanmasi.

Ogrencileri giiz yariyil ara sinavina kadar yedi hafta
boyunca islenen konular gdzden gecirmelidir.

Onerilen ders kitabinin, yardima kitaplarin ve
ogretim elemani tarafindan verilen ders notlarinin
ilgili bolimlerini okumak, internet arastirmasi
yapmak. Dodnem basinda konusu ve takvimi
belirlenen sunum 6devlerinin 6grenciler tarafindan
hazirlanmasi.

Laboratuvar

Ogretim
Metodlan
Anlatma
Yoéntemi,
Soru Cevap,
Tartisma
Yontemi,
Ogrencilerin
Sunumlar

Anlatma
Yontemi,
Soru Cevap,
Tartisma
Yoéntemi,
Ogrencilerin
Sunumlar

Anlatma
Yontemi,
Soru Cevap,
Tartisma
Yoéntemi,
Ogrencilerin
Sunumlar

Anlatma
Yontemi,
Soru Cevap,
Tartisma
Yontemi,
Ogrencilerin
Sunumlari

Anlatma
Yoéntemi,
Soru Cevap,
Tartisma
Yoéntemi,
Ogrencilerin
Sunumlari

Anlatma
Yontemi,
Soru Cevap,
Tartisma
Yontemi,
Ogrencilerin
Sunumlari

Anlatma
Yontemi,
Soru Cevap,
Tartisma
Yontemi,
Ogrencilerin
Sunumlari

Teorik

isletmecilikte
Sosyal
Sorumluluklar

Etik Kuramlarinin
ve
Yaklasimlarinin
Tanimlanmasi ve
Aciklanmasi:
Faydacilik

Etik Kuramlarinin
ve
Yaklasimlarinin
Tanimlanmasi ve
Aciklanmast:
Odev Ahlaki ve
Erdem Ahlaki

isletmecilik ve
Yonetimde Etik
Konularin
Tanimlanmasi ve
Aciklanmasi

Etik Karar
Vermede
Normatif ve
Psikolojik
Yaklagimlarin
Tanimlanmasi ve
Aciklanmasi

Etik Karar Verme
Kavraminin
Tanimlanmasi ve
Etik Karar Verme
Sirecinin
Asamalarinin
Aciklanmasi

Guz Yariyili Ara
Sinavi

Geleneksel Etik
Kuramlarinin
Modern
isletmecilik
Kararlarina
Uygulanmasi

Uygulama

Sinif ici Tartismalar ve Sunumlar
Haftanin konusu ile ilgili olarak, kurgusal
ornek olay ve etik ikilemler Gizerine
tartismalar. Dersin ikinci saatlerinde onar
dakikalik ikiserli 6grenci gruplari halinde
haftanin konusu ile ilgili Gig sunum.

Sinif ici Tartismalar Haftanin konusu ile
ilgili olarak, kurgusal 6rnek olay ve etik
ikilemler Gzerine tartismalar. Dersin
ikinci saatlerinde onar dakikalik ikiserli
ogrenci gruplari halinde haftanin konusu
ileilgili ¢ sunum

Sinif ici Tartismalar Haftanin konusu ile
ilgili olarak, kurgusal 6rnek olay ve etik
ikilemler Gzerine tartismalar. Dersin
ikinci saatlerinde onar dakikalik ikiserli
ogrenci gruplart halinde haftanin konusu
ileilgili G¢ sunum

Sinif ici Tartismalar Haftanin konusu ile
ilgili olarak, kurgusal 6rnek olay ve etik
ikilemler Gzerine tartismalar. Dersin
ikinci saatlerinde onar dakikalik ikiserli
ogrenci gruplari halinde haftanin konusu
ileilgili G¢ sunum.

Sinif ici Tartismalar Haftanin konusu ile
ilgili olarak, kurgusal érnek olay ve etik
ikilemler Gzerine tartismalar. Dersin
ikinci saatlerinde onar dakikalik ikiserli
ogrenci gruplart halinde haftanin konusu
ile ilgili ¢ sunum.

Sinif ici Tartismalar Haftanin konusu ile
ilgili olarak, kurgusal érnek olay ve etik
ikilemler Gzerine tartismalar. Dersin
ikinci saatlerinde onar dakikalik ikiserli
ogrenci gruplari halinde haftanin konusu
ileilgili G¢ sunum.

Her haftanin konusunu o hafta icerisinde
gbzden gegirmek, o konu ile ilgili
¢ikabilecek sinav sorusunu tahmin etmek
ve izleyen hafta takildigi sorulari ders
ogretim elamanina yéneltmek sinav
basarisini artiracaktir.

Sinif ici Tartismalar Haftanin konusu ile
ilgili olarak, kurgusal érnek olay ve etik
ikilemler Gzerine tartismalar. Dersin
ikinci saatlerinde onar dakikalik ikiserli
6grenci gruplari halinde haftanin konusu
ileilgili G¢ sunum.



Sira Hazirlik Bilgileri
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ogretim elemani tarafindan verilen ders notlarinin
ilgili bolimlerini okumak, internet arastirmasi
yapmak. Donem basinda konusu ve takvimi
belirlenen sunum 6devlerinin 6grenciler tarafindan
hazirlanmasi.

Onerilen ders kitabinin, yardima kitaplarin ve
ogretim elemani tarafindan verilen ders notlarinin
ilgili bolimlerini okumak, internet arastirmasi
yapmak. Dodnem basinda konusu ve takvimi
belirlenen sunum 6devlerinin 6grenciler tarafindan
hazirlanmasi.

Onerilen ders kitabinin, yardima kitaplarin ve
ogretim elemani tarafindan verilen ders notlarinin
ilgili bolimlerini okumak, internet arastirmasi
yapmak. Dodnem basinda konusu ve takvimi
belirlenen sunum 6devlerinin 6grenciler tarafindan
hazirlanmasi.

Onerilen ders kitabinin, yardima kitaplarin ve
ogretim elemani tarafindan verilen ders notlarinin
ilgili bolimlerini okumak, internet arastirmasi
yapmak. Donem basinda konusu ve takvimi
belirlenen sunum odevlerinin égrenciler tarafindan
hazirlanmasi.

Onerilen ders kitabinin, yardima kitaplarin ve
ogretim elemani tarafindan verilen ders notlarinin
ilgili bolimlerini okumak, internet arastirmasi
yapmak. Dénem basinda konusu ve takvimi
belirlenen sunum 6devlerinin 6grenciler tarafindan
hazirlanmasi.

Onerilen ders kitabinin, yardima kitaplarin ve
ogretim elemani tarafindan verilen ders notlarinin
ilgili bolimlerini okumak, internet arastirmasi
yapmak. Donem basinda konusu ve takvimi
belirlenen sunum ddevlerinin égrenciler tarafindan
hazirlanmasi.

Final Sinavina Hazirlik Onerileri Ogrenciler giiz
yariyilinda ara sinavindan final sinavina kadar yedi

hafta boyunca islenen konulari gézden gecirmelidir.

s Yukleri

Aktiviteler

Derse Katilim

Final

Ara Sinav Hazirlik

Final Sinavi Hazirlik

Ders Oncesi Bireysel Calisma

Vize

Ders Sonrasi Bireysel Calisma
Ev Odevi

Laboratuvar

Ogretim
Metodlan
Anlatma
Yoéntemi,
Soru Cevap,
Tartisma
Yoéntemi,
Ogrencilerin
Sunumlari

Anlatma
Yontemi,
Soru Cevap,
Tartisma
Yontemi,
Ogrencilerin
Sunumlari

Anlatma
Yontemi,
Soru Cevap,
Tartisma
Yoéntemi,
Ogrencilerin
Sunumlari

Anlatma
Yontemi,
Soru Cevap,
Tartisma
Yontemi,
Ogrencilerin
Sunumlari

Anlatma
Yoéntemi,
Soru Cevap,
Tartisma
Yoéntemi,
Ogrencilerin
Sunumlari

Anlatma
Yontemi,
Soru Cevap,
Tartisma
Yontemi,
Ogrencilerin
Sunumlari

Teorik

Yoneticilerin Etik
ikilemleri

Etik Davranis
Yonetimi

Orgiitsel Bir
Kdltdr Olarak
Etik; Etik Orgt
KaltGrG
Yaratilmasi

Agirlama ve
Yiyecek icecek
Endustrisinde
Etik Davranis
Yonetimi

Yiyecek icecek
isletmeleri
Yonetimi
Etiginde Secilmis

Konular ve Ornek

Olaylar

Evrensel insan

Haklari Bildirgesi,

Turizm Ahlak
ilkeleri ve Ascilik
Meslek Etigi
Arasindaki
iliskiler

Guz Yariyih Final
Sinavlari

Sayisi
14

14

14

Uygulama

Sinif ici Tartismalar Haftanin konusu ile
ilgili olarak, kurgusal érnek olay ve etik
ikilemler Gzerine tartismalar. Dersin
ikinci saatlerinde onar dakikalik ikiserli
ogrenci gruplari halinde haftanin konusu
ileilgili G¢ sunum.

Sinif ici Tartismalar Haftanin konusu ile
ilgili olarak, kurgusal érnek olay ve etik
ikilemler Gzerine tartismalar. Dersin
ikinci saatlerinde onar dakikalik ikiserli
ogrenci gruplart halinde haftanin konusu
ile ilgili ¢ sunum.

Sinif ici Tartismalar Haftanin konusu ile
ilgili olarak, kurgusal érnek olay ve etik
ikilemler Gzerine tartismalar. Dersin
ikinci saatlerinde onar dakikalik ikiserli
6grenci gruplari halinde haftanin konusu
ileilgili G¢ sunum.

Sinif ici Tartismalar Haftanin konusu ile
ilgili olarak, kurgusal érnek olay ve etik
ikilemler Gzerine tartismalar. Dersin
ikinci saatlerinde onar dakikalik ikiserli
ogrenci gruplari halinde haftanin konusu
ileilgili i¢ sunum.

Sinif ici Tartismalar Haftanin konusu ile
ilgili olarak, kurgusal érnek olay ve etik
ikilemler Gzerine tartismalar. Dersin
ikinci saatlerinde onar dakikalik ikiserli
ogrenci gruplart halinde haftanin konusu
ile ilgili ¢ sunum.

Sinif ici Tartismalar Haftanin konusu ile
ilgili olarak, kurgusal érnek olay ve etik
ikilemler Gzerine tartismalar. Dersin
ikinci saatlerinde onar dakikalik ikiserli
ogrenci gruplari halinde haftanin konusu
ileilgili G¢ sunum.

Siiresi (saat)
2,00
1,00
2,00
2,00
1,00
1,00
1,00
4,00



Degerlendirme

Aktiviteler Agirhgi (%)
Ara Sinav 40,00
Final 60,00

Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Bolimii / GASTRONOMI VE MUTFAK SANATLARI ( IKINCi OGRETIM ) X Ogrenme Ciktisi iliskisi

P.C. P.C. P.C. P.C. P.C. P.C. P.C. P.C. P.C. P.C. PC. P.C. PC. PC. PC. PC. PC. PC. PC. PC PC PC PG PC PC.
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25

0c.1 1 1 1 1
1
0c.1 1 1 1 1
2
6.C. 1 1 1
3
o.c. 1 1 1
4
o.c. 1 1 1
5
Tablo

P.C. 1: Agdirlama ve turizm endustrisi alanindaki kavramlar, kuramlar, ilkeler ve olgular ile ilgili kapsamli ve sistemli bilgi sahibi olur; gastronomi ve
mutfak sanatlari alaninin agirlama ve turizm endustrisindeki yerini kavrar

P.C.2: Gastronomi ve Mutfak Sanatlari alanindaki kavramlari, ilkeleri ve teorileri bilir ve uygular.
P.C.3: Beslenme ilkeleri ve gida bilimi hakkinda bilgi sahibi olur ve alaninda uygular.
P.C.4: Ulusal ve uluslararasi gida givenligi standartlarini bilir ve uygular.
P.C.5: Alaniile ilgili fiziksel ortami, arag-gerecleri ve teknolojileri tanir, kullanir ve bakimini yaparak korur.
P.C. 6: Cesitli pisirme yontemlerini bilir ve uygular.
P.C. 7: Ulusal ve uluslararasi mutfaklar hakkinda bilgi sahibi olur ve uygular.
P.C. 8: Menl planlama ilkeleri dogrultusunda cesitli mentler gelistirir.
P.C.9: Yiyecek icecek maliyet analizi, kontroli ve ment fiyatlandirmasi yapar.
P.C. 10: icecekler hakkinda ayrintili bilgi sahibi olur, yiyecek tretiminde cesitli icecekleri kullanir.
P.C. 11: Yiyecek bufesi dekorasyonu ve yiyeceklerin gorsel sunum tekniklerini bilir ve uygular.

P.C. 12: Satin alma asamasindan sunum asamasina kadar yiyecek icecek tretimi ile ilgili tim sirecleri bilir ve bu streclerde ortaya cikabilecek
sorunlari ¢ozer.

P.C. 13: Calisma alaniile ilgili ulusal ve uluslararasi hukuki diizenlemeleri ve mesleki standartlari bilir ve uygular.

P.C. 14: Mesleki etik standartlari bilir ve uygular.

P.C. 15: Hem temel hem de alaniyla ilgili bilgi ve iletisim teknolojilerini ve yaziimlarini ileri diizeyde kullanir.

P.C. 16: Ingilizcede en az Avrupa Dil Portféy(i B2 genel diizeyinde okuma, anlama, konusma ve yazma becerileri gésterir.

P.C. 17: lkinci bir yabanci dilde en az Avrupa Dil Portfdyii B1 genel diizeyinde okuma, anlama, konusma ve yazma becerileri gésterir.
P.C. 18: Isletme ve iktisat alanindaki temel kavramlar, kuramlar, ilkeler ve olgular hakkinda bilgi sahibi olur.

P.C. 19: Bir yiyecek icecek isletmesini etkin bir sekilde yonetebilecek yonetim teorilerini ve uygulamalarini bilir ve uygular.

P.C.20: Baskalariyla ve bagimsiz olarak etkin bir sekilde calisir.

P.C.21: Yazl, s6zli ve s6zsliz olarak etkili iletisim kurar ve sunum becerileri gosterir.

P.C.22: Kisisel bakima, hijyene, giyime ve gdriiniime gastronomi ve mutfak sanatlari alaninin gerektirdigi sekilde 6zen gosterir.



P.C. 23 : Ataturk ilkeleri ve inkilaplari konusunda bilgi sahibi olur ve Cumhuriyet'in temel degerlerini benimser.

P.C. 24: Sanatsal konulara iliskin bireysel yeteneklerini gelistirir.

P.C. 25: Birlesmis Milletler Strdurebilir Kalkinma Amaclarindan (BM SKA) en az birini agiklar. BM SKA sunlardir: 1) yoksulluk, 2) aclik, 3) saglikli ve
kaliteli yasam, 4) nitelikli egitim, 5) cinsiyet esitligi, 6) temiz su ve sanitasyon, 7) erisilebilir temiz enerji, 8) insana yakisir is ve ekonomik
buytume, 9) sanayi, yenilikgilik ve alt yapi, 10) esitsizliklerin azaltimi, 11) stirdurilebilir sehirler ve topluluklar, 12) sorumlu tiketim ve tretim,
13) iklim eylemi, 14) sudaki yasam, 15) karasal yasam, 16) baris, adalet ve gliclii kurumlar, 17) amaclar icin ortak ¢aba.

0.C. 1: s ahlaki ve ilgili kavramlari tanimlayabilir ve aciklayabilir.
0.C.2: isletmecilikte is ahlakinin 6nemini aciklar.
0.C.3:  Etik teorilerini tanimlar ve aciklar.

0.C.4:  Etigin isletmecilik disiplinleri icerisindeki roltinii aciklayabilir.

0.C.5:  Ahlaki davranislarin nasil denetlenebilecedi ve ahlaki degerlerin ihlalinde izlenebilecek yollarin neler olabilecegini acilar.
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